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Resumo

A producdo da Farinha de Piracui de Monte Alegre possui diferencial de qualidade, devido as
caracteristicas do produto e do processo de fabricacdo e da grande producéo de acari em seus lagos,
peixe do qual se faz a melhor e tradicional farinha de peixe da regido do baixo amazonas, este
conjunto de fatores favorece o registro de Indicacdo Geogréfica IG, esta pesquisa busca analisar a
potencialidade e viabilidade de obtencdo de indicacdo geogréafica para a Farinha de Piracui de
Monte Alegre. Para tanto, fez-se necessario caracterizar a producdo de Farinha de Piracui no
municipio de Monte Alegre, com isso obteve-se dez comunidades que produzem e comercializam o
produto no municipio, com este mapeamento das comunidades envolvidas na producao foi realizado
uma analise para averiguar se havia especificidades no processo de producdo nas comunidades
identificadas como produtora da Farinha de Piracui e analisar o potencial da regido em ser
reconhecida como Indicacdo Geogréafica para Farinha de Piracui, desta forma, conclui-se pela
viabilidade das comunidades produtoras e com potencial para a producdo da Farinha de Piracui de
forma padronizada e organizada, o que impde a constatacdo de que apresentam potencial de
viabilidade para obtenc&o do registro de Indicacdo Geogréfica.

Palavras-chave: Indicacdo Geografica; Potencialidade; Viabilidade.

Abstract

The production of flour from Piracui in Monte Alegre has a quality differential, due to the
characteristics of the product and the manufacturing process and the large production of acari in its
lakes, fish from which the best and traditional fish flour in the lowland region is made. amazonas,
this set of factors favors the registration of Geographical Indication Gl, this research seeks to analyze
the potentiality and viability of obtaining geographical indication for Flour from Piracui from Monte
Alegre. Therefore, it was necessary to characterize the production of Flour from Piracui in the
municipality of Monte Alegre, with this, ten communities that produce and market the product in the
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municipality were obtained, with this mapping of the communities involved in the production, an
analysis was carried out to investigate if there were specificities in the production process in the
communities identified as producers of Flour from Piracui and to OPEN ACESS www.api.org.br
analyze the potential of the region to be recognized as a Geographical Indication for Flour from
Piracui, in this way, it is concluded that the producing communities are viable and have potential for
production of Piracui Flour in a standardized and organized way, which imposes the verification that
they present viability potential for obtaining the registration of Geographical Indication.

Keywords: Geographical Indication; Potentiality; Viability.

1. Introducéo

As Indicacbes Geogréficas (1G) sdo registros conferidos a produtos ou servigos que possuem
reputacao diferenciada, que apresentam qualidade padronizada entre os realizadores de servi¢os ou
produtores de IG por seus recursos naturais, solo, vegetacdo, clima e saber fazer (GURGEL, 2006).

Como bem nos assegura Tonietto (2006), pode-se dizer que a Indicagdo Geogréafica é um
registro que assegura ao consumidor que aquele produto foi produzido em uma determinada regido
com critérios estabelecidos em manuais de producdo comuns a todos os produtores, que fazem parte
de uma associacdo ou comunidade produtora. Portanto, fica claro que o papel da IG é proteger,
promover e padronizar a producdo entre todos os membros ou comunitérios, que utilizam o selo de
indicacdo geografica.

O proposito deste estudo € analisar a potencialidade e viabilidade de obtencédo de registro de
indicacdo Geogréfica (1G) para a Farinha de Piracui de Monte Alegre do estado do Para, desse modo,
realizar este estudo é de grande necessidade para averiguar a real viabilidade da Farinha de Piracui
para IG.

Desta forma, partiu-se da suposic¢ao que uma pesquisa realizada com os produtores de Farinha
de Piracui daria subsidio para a afirmacdo sobre tais potencialidade para IG. De forma geral, a
Indicacdo Geogréfica ja esta consolidada no mundo, principalmente no continente europeu, no Brasil
ja avancou bastante e vem se consolidando a cada ano. O estado do Para possui a concessao segundo
o Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI) de quatro IGs, as quais sdo: Cacau de Tomé
Acu, Farinha de Braganca, Queijo do Marajo e a Terra Indigena Andira-Marau, esta Gltima formada
por territorios de municipios do Pard e Amazonas, ambas de grande importancia para a economia
local e regional do estado (INPI, 2021; BARROS et al. 2022).

Considerando esse arcabouco, essa pesquisa foca em estudar a farinha de peixe, cujo nome
conhecido em Monte Alegre—PA e regido, é Piracui, uma farinha, produzida de um peixe cascudo
chamado acari (Ptertygoplichthys pardalis), este peixe da um sabor e textura diferenciada ao produto,

que s6 é encontrado com abundancia nos lagos de varzea do baixo e médio amazonas.
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No total foram estudadas 10 comunidades com pelo menos uma familia produzindo e
comercializando a Farinha de Piracui, Nas visitas as comunidades e no acompanhamento da
realizacdo da producdo da Farinha de Piracui, verificou-se que as etapas de producgdo, fabricagéo,
processamento e embalagem sdo realizados pelas familias produtoras. J& as etapas de distribuig&o,
parte da producédo é comercializada diretamente pelas familias produtoras ao publico consumidor e a
outra parte é realizada pelos atravessadores que revendem a Farinha de Piracui em outros municipios
ou estados.

Segundo a portaria da ADEPARA n.° 3250, de 01 de setembro de 2018, estabelece em seu
artigo 5°, inciso | “Farinha de Piracui: trata-se do peixe sem cabeca e sem casco ou sem pele, cozido
ou assado, triturado e com o minimo desejavel de ossos e de espinhas” desta forma, a producdo de
farinha de piracui de Monte Alegre, realizado a partir do acari possui um diferencial no que diz
respeito a quantidade de espinhas e o método de producio (AGENCIA DE DEFESA
AGROPECUARIA DO ESTADO DO PARA, 2018).

E importante destacar que a farinha de piracui podera ser produzida de outros pescados, ou
seja, seis familias distintas, sendo elas: Loricariidae; Osteoglossum bicirrhosum; Callichthyidae;
Prochilodontidae; Pimelodidae e Hipoftalmideo. A Farinha de Piracui ndo podera conter a mistura de
pescados de géneros diferentes, porém, pode haver mistura de pescados da mesma familia.

Diante das oportunidades apresentadas pelo mercado, surge a comercializacdo de produtos
tradicionais com viés organico, com respeito a0 meio ambiente, produzido por comunidades
tradicionais, que convivem com a natureza de forma harmonica

O estudo buscou primeiramente elaborar um diagnéstico para verificar a viabilidade de
obtencdo de IG para a Farinha de Piracui de Monte Alegre. Realizando entrevistas e aplicacdo de
questionarios, a pesquisa se inspirou no modelo de diagnéstico do Servico Brasileiro de Apoio as
Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE), o qual serviu como base para realizagdo da pesquisa.

Conforme Silva e Paixdo (2021); Vieira et al. (2019), as indicacdes geogréficas (IG) sdo
responsaveis por proteger e padronizar os produtos que serdo comercializados na area definida como
produtora. Trata-se inegavelmente de uma protecdo tanto para o produtor como para o cliente, que
pode comprar o produto com a certeza de estar adquirindo um produto original.

Como bem nos assegura Bruch; Sartori e Perdomo (2019), pode-se dizer que as IGs quando
reconhecidas pelo INPI, para produtores de uma determinada regido, proporciona uma dindmica
diferenciada, melhorando os indices da comunidade em vérios aspectos. Neste contexto, fica claro
que com a organizacao dos produtores para produzir seu produto principal, varios outros subprodutos

séo gerados.
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Conforme verificado, os autores Bruch, Sartori e Perdomo (2019); Melo (2021) deixam claro
que mesmo apos a Indicacdo Geografica esta consolidada, ha necessidade de politicas publicas, que
venham contribuir com o desenvolvimento regional e local. Trata-se inegavelmente de apoiar o
desenvolvimento de produtores que, na maioria das vezes, precisam de apoio técnico para
desenvolver melhor seu produto. Seria um erro, porém, atribuir todas as responsabilidades de tornar
seu produto ainda melhor, para quem vem produzindo com conhecimentos repassados por seus pais,
avos e outros. Assim, reveste-se de particular importancia os 6rgéos de assisténcia técnica nos trés
niveis de governo. Sob essa Optica, ganha particular relevancia o investimento em politicas publicas
que incentive a producao dos pequenos produtores.

Trata-se, portanto, de considerar especificidades locais nas discussdes sobre o
desenvolvimento regional e na elaboracéo de estratégias e politicas publicas direcionadas ao estimulo
deste desenvolvimento. Nesta conjuntura, emergem debates relacionados a possiveis contribuicoes e
desafios que IndicacGes Geograficas (IGs) oferecem ao desenvolvimento regional. Neste cenario,
infere-se que as IGs podem agregar valor aos produtos e facilitar o acesso a novos mercados, ao
mesmo tempo, em que valorizam tradigdes locais associadas ao fortalecimento de uma identidade
cultural propria da regido (VIEIRA et al. 2019).

Assim, as autoras, Vieira et al. (2019) deixam claro que as indica¢bes geograficas sao
ferramentas capazes de auxiliar no desenvolvimento local, contribuindo diretamente com as
comunidades. Dessa forma, fica claro o grande potencial que uma regido adquire quando o
reconhecimento como IG € obtido, ndo é exagero afirmar que além dos produtores envolvidos
diretamente no processo de producdo, outros segmentos das comunidades também séo beneficiados
com o0 aumento do poder aquisitivo das pessoas.

Assim, no presente trabalho buscou-se reunir dados e informagdes com o propdsito de
responder ao seguinte problema de pesquisa: A Farinha de Piracui de Monte Alegre, possui
potencialidade e viabilidade de obtencdo de reconhecimento como IG para registro de 1G? Desta
forma o estudo teve em vista verificar a potencialidade e viabilidade de obtencdo do registro de
indicacdo geografica, para a Farinha de Piracui. Caracterizar a produgdo de Farinha de Piracui no
Municipio de Monte Alegre; Mapear no municipio de Monte Alegre as comunidades envolvidas na
producdo da Farinha de Piracui; Apresentar as especificidades no processo de producéo da Farinha
de Piracui nas comunidades identificadas e por ultimo analisar o potencial da regido em ser

reconhecida como indicacdo geografica para Farinha de Piracui.
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2. Metodologia

Para realizagdao desta pesquisa realizou-se inicialmente a leitura e revisao de livros e artigos
com foco na temética de pesquisa, de acordo com Lira (2019); Lakatos e Marconi (2019), foram
utilizadas fontes primarias, devido a utilizacdo de dados ainda nédo estudados e analisados, visto que
os dados foram obtidos por entrevistas, com aplicacdo de questionarios aos entrevistados, pode-se
afirmar que também foram utilizadas fontes secundérias, devido a pesquisa e coleta de informacdes
bibliogréaficas pautadas no assunto objeto do estudo, além da consulta de dados estatisticos em bases
oficiais, tais como: Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE), Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(SEBRAE) e Programa de P6s-Graduacdo em Propriedade Intelectual (PROFNIT).

A forma de abordagem da pesquisa utilizada foi a quali-quantitativa devido a utilizacdo de
perguntas abertas e fechadas nos questionarios e entrevistas, além de pesquisas bibliograficas sobre
0s temas da area de estudo da pesquisa. Neste sentido, o tipo de raciocinio foi o hipotético dedutivo
que sera utilizado para buscar elucidar as problematicas apresentadas.

Em seguida, procedeu-se a coleta de dados em campo por meio da realizacéo de entrevistas,
coleta das coordenadas de cada localidade (via GPS - Global Positioning System) e observacdo direta.

No primeiro campo, realizado entre os meses de agosto a setembro de 2021, foram realizados
os levantamentos das comunidades produtoras da farinha de peixe “Piracui”. Nesse momento,
entrevistou-se o presidente da Colbnia de Pescadores de Monte Alegre (Z-11), o presidente do
Sindicato dos Trabalhadores e Trabalhadoras Rurais de Monte Alegre (STTR), o presidente do
Sindicato dos Produtores Rurais de Monte Alegre (SINPRUMA), o secretario Municipal de Meio
Ambiente de Monte Alegre e servidores da secretaria de Meio ambiente do municipio de Monte
Alegre (SEMMA), com servidores da Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Para
(ADEPARA). A partir dessas entrevistas, fez-se o planejamento de visitas nas comunidades, que
foram indicadas como potenciais produtoras da Farinha de Piracui no municipio em estudo.

O estudo buscou primeiramente elaborar um diagnéstico para verificar a viabilidade de
obtencdo de IG para a farinha de piracui de Monte Alegre, realizando entrevistas e aplicacdo de
questionarios, a pesquisa se inspirou no modelo de diagnostico do SEBRAE (Servico Brasileiro de
Apoio as Micro e Pequenas Empresas), 0 qual serviu como base para realizacdo da pesquisa, vale
ressaltar que o SEBRAE utiliza em seus estudos de analise de potencialidade em produtos ou servi¢os
que se destacam por sua producéo ou fabricacdo em determinada localidade, cidade ou regido. Desta
forma, com as respostas obtidas o pesquisador possuira condi¢es de afirmar ou ndo se a regido em
estudo apresenta potencial para IG, (GIESBRECHT; ABREU e PINTO, 2013).
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Em sintese, os dados primarios, oriundos de pesquisa quali-qualitativa, foram obtidos por
meio de visitas de campo entre 0s meses de agosto de 2021 a fevereiro de 2023. Realizou-se
entrevistas e aplicacOes de questionarios, em todas as comunidades em que pelo menos uma familia
produzia a farinha de piracui. No total, identificou-se 81 familias distribuidas em 10 comunidades
produtoras, que comercializam o produto para adquirir renda extra para complementar a renda da
familia. Desse total, realizou-se 20 entrevistas com aplicacdo de questionarios, vale ressaltar que
como a producdo é familiar alguns nucleos de familias sdo compostos por mais de uma familia com
resposta iguais, aumentando o grau de confiabilidade da pesquisa. A pesquisa foi realizada entre 20
de agosto de 2021 a 22 fevereiro de 2023.

3. Resultados e Discussao

Como bem nos assegura Fernandes, Fraga e Costa (2021), pode-se dizer que as indicagdes
geograficas como um produto ou ferramenta das populacGes tradicionais serve para auxiliar as
comunidades a se emanciparem social, cultural e financeiramente. Neste contexto, fica claro que as
indicacBes geogréaficas tém um potencial para melhorar a qualidade de vida de seus membros e da
comunidade envolvida.

De acordo com Giesbrecht e Minas (2019) uma das formas de fazer isso é organizando 0s
pequenos produtores e suas comunidades para entenderem que seus produtos podem ter um valor
muito maior junto aos consumidores. Para tanto, precisam vender os produtos agregando valor e
demonstrando sua singularidade, dessa forma o consumidor estara disposto a pagar por um produto
que apresente caracteristicas Unica.

Nos ultimos anos, o Brasil vem aumentando o nimero de indicac6es geogréaficas, apesar deste
nimero ainda ser muito baixo, se considerado aos paises europeus, contudo o ndmero de IG
registradas e o nimero de IG que poderao ser registradas nos préximos anos, consoante os dados do
INPI (2023), existem 193 pedidos de registros de indicacdes geogréficas no instituto, demonstra que
0, pais vem valorizando o desenvolvimento de atividades em que sejam voltadas para uma producao
social e ambientalmente correta (REIS, 2021).

No municipio de Monte Alegre, as comunidades produtoras da Farinha de Piracui estdo
distribuidas em 3 regides, as quais sdo: Regido do Lago Grande, Regido de Influéncia do Rio
Gurupatuba e Regido de Influéncia do Rio Paytuna. No total sdo 10 comunidades com pelo menos

uma familia produzindo e comercializando a Farinha de Piracui (tabela 01).
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Tabela 1 - Comunidades que produzem e comercializam a Farinha de Piracui em Monte Alegre (PA)

Regido Comunidade
Calvario
Jaquara
Curral Grande
Lago Grande de Monte Alegre Aldeia
Piracaba
Maicuru (Ponta Do Piriquito)
Influéncia do Rio Gurupatuba Curralinho
Sapucaia
Influéncia do Rio Paytuna Nazaré
Séo Diogo
Total 10

Fonte: Autor 2023

Nas visitas as comunidades e no acompanhamento da realizacdo da producdo da farinha de
piracui verificou-se que as etapas de producdo, fabricacdo, processamento e embalagem sao
realizados pelas familias produtoras. Ja as etapas de distribuicdo, parte da producdo é comercializada
diretamente pelas familias produtoras ao publico consumidor e a outra parte é realizada pelos
atravessadores que revendem a farinha de piracui em outros municipios ou estados.

As familias produtoras prezam pela qualidade dos produtos para proporcionar satisfacdo aos
consumidores, realizam a producéo da farinha de piracui de forma sustentavel buscando o equilibrio
ecologico visando as geracdes futuras. As familias tém bastante orgulho da atividade realizada na
producdo da farinha de piracui, gerando um sentimento de autoestima dos produtores em pertencer a
comunidade que produz a farinha de piracui, a producéo da farinha de piracui no municipio conforme
as entrevistas realizadas nas comunidades visitadas esta no minimo na terceira geracao de produtores,
pode-se afirmar que tém mais de 100 anos.

A producdo da Farinha de Piracui entre as comunidades estudadas segue um padrdo no que
diz respeito ao peixe utilizado na producdo da Farinha de Piracui, ambas utilizam o acari como
matéria-prima principal, na forma como prepara o pescado também ha uma padronizacdo nas
informagdes coletadas todas fazem a Farinha de Piracui a partir do assamento dos acaris 0 que
demonstra uma certa uniformizacdo do estilo de producdo da Farinha de Piracui no municipio de
Monte Alegre

Vale destacar que o acari além de ser utilizado na fabricacéo da Farinha de Piracui, tem grande
aceitacdo no mercado de Monte Alegre e regido, sendo vendido para outras regides, € um produto
que podera ser estudado para verificar a potencialidade e viabilidade para indicacdo geogréfica, haja
vista a sua grande importancia na cadeia produtiva local e regional.

Observou-se durante a realizagdo da pesquisa que existe um método tradicional de producédo

da farinha de piracui, porém o processo e a forma de fazer o produto est4 na cabeca dos produtores.
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Apesar da producdo da farinha de piracui no municipio seguir um padréo proximo entre uma familia
produtora e outra, cada grupo familiar faz o seu produto segundo seus critérios sem seguir o0
estabelecido em um caderno de especificagdes técnicas ou em um manual. Constatou-se nas visitas
as comunidades durante a realizacdo da pesquisa que ndo existe uma organizagdo para a
comercializacdo do produto por meio de associagdo ou cooperativa, as familias produtoras vendem o
produto diretamente ao consumidor ou para atravessadores que revendem em outros municipios.

Nas comunidades estudadas, verificou-se que todas utilizam o acari como matéria-prima
principal, na maioria delas so fazem farinha de piracui se for do acari, as que utilizam outros pescados
fazem sabendo que o produto ndo tera a mesma aceitacdo, por este motivo ndo se mistura a farinha
de piracui produzido de acari com a farinha de piracui produzido de outros pescados. Outros produtos
sdo gerados a partir da farinha de piracui, como a produgéo de bolinhos de piracui uma das iguarias
mais procurada na regido do Baixo e Médio Amazonas, farofa de piracui, piracui com ovo e banana,
entre outras, com caracteristicas e qualidade que lhe atribuem reputacdo no mercado local e regional
devido sua textura, coloracéo e sabor.

Desta forma e conforme o estudo realizado descreve-se 0 processo para realizagdo do

processamento de producéo da farinha de piracui (figura 1).

Figura 1 - Fluxograma da producéo da Farinha de Piracui

Fonte: autor 2023
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Descricdo do processo de producdo da Farinha de Piracui conforme o apresentado no
fluxograma de producdo. Com a chegada dos pescadores do lago (a), os peixes sao levados até o local
onde seré realizado o0 processo de producdo da Farinha de Piracui. Foi utilizado o carro de méo (b)
para levar os acaris da canoa até a casa do pescador que ira fazer a producdo da farinha de piracui.

Para a pesquisa foi realizado a pesagem dos peixes (c), 0s pescados sdo tratados retirando as
nadadeira, visceras e ovas se tiver (d) (partes internas dos acaris). Em seguida, os acaris sdo assados
em grelhas ou flandres (e).

Quando j& estdo assados, sao retirados e colocados em uma bacia (f) para aguardar esfriar, em
seguida quando estiver no ponto que a méo suporte a temperatura, sao retirados a carne dos 0ssos (g).

Por altimo, antes de levar a carne do acari ao forno, realiza-se a mistura da banha do acari,
que foi retirado quando retirados as visceras e gorduras (h), (i) (j) com a carne do acari.

Em seguida, a carne seré levada ao forno para ser torrado até chegar no produto final que sera
a Farinha de Piracui (k), (I) este processo de producdo pode durar um dia inteiro, dependo do total de
peixes levados ao fogo para assar.

Vale ressaltar que o processo ainda n&o se enquadra no estabelecido na portaria ADEPARA
n.% 3250 de 01 de setembro de 2018, que estabelece o regulamento técnico de producédo da Farinha
de Pescado Tipo Piracui e que da outras providéncias, da mesma forma precisa se adequar ao
protocolo de boas préaticas de fabricacdo (BPF) aplicadas as unidades de processamento de farinha de
pescado tipo piracui, o qual estabelece e tem como objetivo as boas préaticas de fabricacdo para a
producdo da farinha de pescado tipo piracui, com apelo tradicional do comércio paraense, a fim de
garantir as condi¢cbes minimas higiénico-sanitarias, de seguranca e de controle de fabricacdo para
obtencdo de um produto de qualidade e seguro para consumo humano, (AGENCIA DE DEFESA
AGROPECUARIA DO ESTADO DO PARA, 2018).

A producéo da Farinha de Piracui pode ser realizada de duas maneiras com o acari assado ou
com os peixes cozidos, nas comunidades estudadas, todas elas produzem a partir dos peixes assados,
nenhuma das familias entrevistadas produzem o Piracui realizando o cozimento dos peixes para em
seguida produzir a Farinha de Piracui, as familias entrevistadas também desconhecem, na
comunidade, outras familias que produzem a Farinha de Piracui, realizando os cozimentos dos peixes
para em seguida produzir a Farinha de Piracui.

De acordo com esta pesquisa, que foi realizada nos anos de 2021 e 2022, o municipio de
Monte Alegre produziu uma média anual de aproximadamente 6.500 kg, este foi o volume de
producdo de farinha de piracui, e neste periodo existiam 81 familias produtoras da farinha de piracui
em 10 comunidades produtoras. O valor estimado da producédo anual da farinha de piracui foi de R$
273.000,00, o preco médio do kg da farinha de piracui em 2022 foi de R$ 42,00.
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Os estudos realizados nas comunidades produtoras da farinha de piracui no municipio de
Monte Alegre, sobre a potencialidade e viabilidade de obtencéo de registro para IG, apresentou mais,
0s seguintes resultados, com 100% dos produtores sdo pescadores, vivem da pesca, apesar de
realizarem outras atividades secundaria como criagdo de gado e pequenos animais, plantio de
mandioca para produzir a farinha de mandioca, e a producédo da farinha de piracui entre os meses de
agosto a novembro.

Segundo os dados da pesquisa o destino das partes dos pescados nédo utilizado para produzir
a farinha de piracui, sdo descartados e servem de alimentacdo para os animais domésticos e as partes
ndo consumidas por este sdo descardas em ceéu aberto e serviram de adubos para as plantas ou sao
queimados.

Na questéo de género, 60% dos entrevistados sdo mulheres e 40% sdo homens, vale ressaltar
que a atividade de producdo da farinha de piracui é realizado pelo grupo familiar.

Anjos (2020) deixa claro que as 1Gs sdao muito importantes para o desenvolvimento local e
regional, porém apresenta preocupacGes com os estudos que ndo analisam coerentemente o real
potencial do produto. Seguindo essa premissa, vé-se que é possivel realizar estudos diretamente com
as comunidades beneficiadas para as mesmas apresentarem conforme os dados coletados seu real
potencial ou ndo para IG.

Pode-se verificar que 0 municipio de Monte Alegre possui um grande potencial na area da
pesca e psicultura. Na pesca sdo varios os pescados comercializados no municipio como tambaqui,
pirapitinga, pirarucu, acari e outros, mas, vale destacar o Acari, que além de possuir uma grande
aceitacdo para ser consumido, assado ou cozido, também pode ser transformado em Farinha de
Piracui, produto muito apreciado em toda regido do baixo Amazonas. Conforme a pesquisa realizada,
0s produtores vendem no préprio municipio, e exportam para Santarém, Belém, Manaus e outras
localidades, vale destacar que néo foi realizado registro de produtores que ndo conseguiram vender
seu produto, outros ainda ja produzem sob encomenda, ndo sobrando para a venda direta ao
consumidor.

Vale destacar, por exemplo, o grande nimero de lagos e rios no territério do municipio, o que
reforca a aptidao para o setor pesqueiro.

Na questdo da Aquicultura que € a producdo de peixes em cativeiro ou tanques, 0 municipio
ainda estd iniciando sua producdo tendo o tambaqui (Colossoma macropomum) e tambatinga
(Cruzamento do Tambaqui/Pirapitinga) como os principais pescados cultivados, porém o acari ainda
nédo é produzido em tanques. Para superar essa situacao devera haver estudos nesta area, haja vista
que no periodo do defeso ndo ha producao de piracui, e no inverno amazonico a captura do acari, fica,

mas dificil, a producéo em tanques seria uma solucéo para este problema.

Submetido: 27 de agosto de 2023. Aceito: 16 de abril de 2024. Aracaju/SE
API-Associacdo Académica de Propriedade Intelectual



2724

Conforme Cerdeira, Rufino, Isaac (1997), o pescado é uma das principais fontes de alimento
dos moradores do municipio, principalmente as situadas no entorno do Lago grande de Monte Alegre,
onde estdo a maioria das comunidades produtoras da farinha de piracui. Os autores deixam claro que
0 acari e 0 tambaqui sdo os peixes mais aceitos pela populagéo.

Destaca-se que a maior concentracdo da producéo fica as margens do lago grande de Monte
Alegre, as demais ficam na regido do S&o Diogo com a influéncia do Rio Paytuna, que formam
grandes lagos e a outra regido sdo comunidades que ficam as margens do Rio Gurupatuba que da
mesma forma, pescam nos lagos que ficam nesta regido influenciados pelo rio de mesmo nome. O
estudo também identificou 19 comunidades que dominam a técnica da producdo, mas que nao
produzem a farinha de piracui para a comercializacao, utilizam apenas para o consumo da propria
familia.

Pode-se afirmar que a producdo da farinha de piracui nas comunidades estudadas no municipio
de Monte Alegre ndo possui uma norma de producdo ou um caderno de especificacGes técnicas, cada
produtor faz o piracui com o conhecimento repassado por seus pais, avos ou outros membros
familiares.

O acari, de fato, € o peixe utilizado em todas as comunidades. O processo de produ¢do
utilizado é o assamento do peixe com a finalizacdo do preparo, através da torracdo da farinha em um
forno, este menor que o forno que se produz a farinha de mandioca.

Conforme observado em campo, as comunidades que produzem a farinha de piracui realizam
de acordo com um modo que identifica a producdo do municipio, ndo sendo detectado nenhuma
especificidade em alguma comunidade que saia da forma como as demais produzem.

De acordo com Fronzaglia (2021), as indicacdes geograficas podem proporcionar um
desenvolvimento com sustentabilidade, por passar pela construcdo historica a qual o produto foi
desenvolvido ao longo dos anos, porém afirma a necessidade da sociedade e o produto irem se
adequando as novas exigéncias do mercado, que com o passar dos anos ficara cada vez mais exigente.
O autor deixa claro que precisa haver uma combinacdo entre o saber fazer tradicionalmente, e as
novas exigéncias dos consumidores, sempre atrelado as politicas publicas de desenvolvimento
regional de forma sustentavel.

Esses resultados indicam que os beneficios advindos da concessdo de uma IG para a regido
sdo diversos, melhora o desenvolvimento sociocultural da regido, apresenta a regido para todo o
territorio brasileiro e de certa forma melhora o dinamismo das comunidades ou municipios
diretamente contemplados. Ainda segundo a autora, as I1Gs que tiveram sua concessdo ha mais tempo
contribuem diretamente no dinamismo econdmico da regido, seja através do ecoturismo ou outra

forma de incluséo de renda na regido (Saldanha, 2020).
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Diante disso, € possivel afirmar que as comunidades produtoras da farinha de piracui no
municipio de Monte Alegre apresentam as condic¢des para iniciar a organizacao que podera resultar
em uma Indicacdo Geogréfica, para a regido do baixo amazonas, que até este ano de 2023 ainda ndo
tem nenhuma. As comunidades produtoras da farinha de piracui apresentam vontade para iniciar o
processo, porém ha necessidade do poder publico contribuir de forma mais direta, que vise organizar
0s produtores em torno da I1G.

De acordo com Carvalho (2010) o municipio ja se destaca na produgdo do acari, este com as
pinturas rupestre sdo alguns dos simbolos culturais do municipio e a farinha de piracui também esta
incluido nesta lista, que muito contribuira para o desenvolvimento das comunidades e regido caso
seja adquirida o selo da IG.

O saber fazer, principalmente na forma de assar e secar a farinha de piracui no forno para
finalizar a produgdo, sdo fatores humanos e tradicionais, que influenciam nas caracteristicas e
qualidades da farinha de piracui.

Como bem nos afirma Gomes et al. (2021), a partir das experiéncias ja consolidadas no pais
de comunidades ou produtos que obtiveram uma IG existem expectativas para os produtores
aumentarem a venda e buscar um preco melhor para a farinha de piracui, inserir no estado e buscar
mercados em outros estados, principalmente nos grandes centros do Brasil, com isso havera
melhoramento da cadeia produtiva da farinha de piracui, geracdo de emprego e renda para a regido,
melhoramento na infraestrutura turistica da regido e escoamento da producdo para outras regides do

pais auxiliando no desenvolvimento local do territério.

4. Consideracdes Finais

O desenvolvimento da presente pesquisa possibilitou uma analise sobre a viabilidade e
potencialidade da indicacdo geografica para a farinha de piracui do municipio de Monte Alegre, ap0s
realizar o estudo nas 10 comunidades produtoras, observou-se uma padronizagdo do produto
produzido nas comunidades, os produtores demonstraram interesse em se organizarem em volta de
um projeto que venha contribuir com todas as familias produtoras de piracui e as comunidades de
forma geral.

Quando se iniciou o trabalho de pesquisa constatou-se a necessidade de estudo para averiguar
a viabilidade de obtencédo de IG para a Farinha de Piracui no municipio de Monte Alegre, onde foi
considerado os produtores, e as melhorias que uma Indicacdo Geografica contribuiria para as

comunidades e quais valores seriam acrescidos ao produto.
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Constata-se que o objetivo principal que foi realizar um estudo de potencialidade e viabilidade
de obtencao de registro de indicacdo geogréafica, para a Farinha de Piracui de Monte Alegre—Par4, foi
atendido porque efetivamente a pesquisa conseguiu demonstrar que a regido estudada possui
potencial e viabilidade para conseguir solicitar o registro de 1G, haja vista que possui um produto com
caracteristicas regionais, a producdo é realizada por comunidades tradicionais, 0 mercado consumidor
tem grande aceitacdo pelo produto, o acari que é a matériaprima principal para a producéo da farinha
de piracui, e tem sua reproducdo nos lagos e rios da regido assim como sua pesca para realizar o
produto.

O primeiro objetivo especifico era caracterizar a producéo de Farinha de Piracui no Municipio
de Monte Alegre, ele foi atendido, pois se teve em vista caracterizar o sistema produtivo da Farinha
de Piracui na area de estudo da pesquisa, para entender como funciona o sistema produtivo das
comunidades que produzem a Farinha de Piracui, a caracterizagdo completa foi possivel a partir da
analise “in loco” nas comunidades, € com a realizacao de entrevistas e aplicacdo de questionarios
com os produtores.

O segundo objetivo especifico era mapear no municipio de Monte Alegre as comunidades
envolvidas na producéo da Farinha de Piracui e foi atendida essa meta, haja vista que 0 mapeamento
foi realizado no municipio de Monte Alegre, e buscou primeiramente visitar todas as comunidades
indicadas como potenciais produtoras da farinha de piracui, apos realizar as visitas em todas as
comunidades chegou a conclusdo que 10 comunidades produzem e comercializam a farinha de piracui
no municipio de Monte Alegre.

Ja o terceiro objetivo especifico era apresentar as especificidades no processo de producéo da
Farinha de Piracui nas comunidades identificadas, e isso foi atingido, pois em todas as comunidades
foram realizados entrevistas, aplicacdo de questionarios e acompanhamento da realizacdo da
producdo da Farinha de Piracui, para averiguar se haveria comunidades ou comunidade que produzia
a farinha de piracui de uma forma diferenciada das demais, porém ao final da pesquisa conclui-se que
todas as comunidades produzem de forma que ndo ha diferenca entre as comunidades produtoras.

No quarto e Ultimo objetivo especifico que era analisar o potencial do municipio em ser
reconhecido como uma indicacdo geografica para Farinha de Piracui, foi atendido, ao serem
realizados estudos nas comunidades sobre o potencial e viabilidade dessas comunidades em receber
o reconhecimento do INPI para IG, consoante os dados da pesquisa pode-se afirmar que é viavel a
solicitacdo de uma IG para a Farinha de Piracui, porém, vale ressaltar que os municipios que fazem
limites com Monte Alegre, os quais sdo: Alenquer, Almeirim, Prainha e Santarém, também produzem

a Farinha de Piracui e possui a mesma reputacéo que Monte Alegre.
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A pesquisa partiu da hipétese de que realizando um estudo nas comunidades indicadas como
potenciais produtoras da Farinha de Piracui no Municipio de Monte Alegre, se chegaria a definicéo
se é viavel ou ndo o reconhecimento de uma IG para o municipio, durante o trabalho verificou se que,
que as comunidades estudadas possuem potencial para IG, desta forma a hipétese foi confirmada por
apresentar condi¢oes conforme os dados da pesquisa.

De modo geral, as comunidades estudadas estdo abertas a novas formas de desenvolvimento
para as comunidades, apresentam interesse em participar de um projeto de longo prazo como sera o
de busca pela concessdo de Indicagdo Geogréfica para a farinha de piracui de Monte Alegre, as
familias produtoras afirmam a necessidade de incentivo na cadeia produtiva da farinha de piracui, e
solicitam politicas publicas que auxiliem no desenvolvimento do produto.

A pesquisa foi realizada em todas as comunidades indicadas como possiveis produtora da
farinha de Piracui, constatou que no municipio existem 10 comunidades produtoras, nestas
comunidades existem 81 familias que produzem o Piracui, todos fazem o produto seguindo um padréo
minimo entre os produtores, desta forma fica claro que os objetivos da pesquisa foram alcangados.

A aplicacdo dos questionarios na pesquisa de campo, forneceram informacBes que
esclareceram questdes em que foram solucionadas ou esclarecida, pode-se apresentar a quantidade da
producdo do piracui no municipio de Monte Alegre, o preco médio do produto, qual o rendimento
médio que a matéria-prima (acari) rende quando a farinha de piracui esta pronta para o consumo.

Como recomendacdo da pesquisa, apresenta-se a necessidade de analisar os municipios da
regido do baixo amazonas composto pelos seguintes municipios: Alenquer, Almeirim, Belterra,
Curud, Faro, Juruti, Mojui dos Campos, Monte Alegre, Obidos, Oriximin4, Prainha, Santarém e Terra
Santa, analisar quais os municipios da regido que produzem a Farinha de Piracui, pois, uma IG
regional englobaria os municipios da regido e representaria a cultura e tradicdo de uma regido
produtora da Farinha de Piracui.

Como segunda recomendacéo, apresenta-se a necessidade de realizar um estudo para analisar
e avaliar o peixe “acari” como potencial para IG, haja vista que o mesmo possui uma aceita¢ao junto
0s moradores da regido e uma reputacdo destacada.

Como terceira recomendacéo, apresenta-se a necessidade de realizar um estudo sobre qual
modalidade de IG melhor se enquadra para a Farinha de Piracui da Regido, Denominacéo de Origem
que se considera 0 nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territério, que define
produto ou servigo cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio
geografico, incluidos fatores naturais e humanos, ou Indicacdo de Procedéncia que se considera o
nome geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territorio, que se tenha tornado

conhecido como centro de extragdo, producdo de determinado produto ou de prestacdo de
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determinado servico, desta forma o estudo apresentard qual modalidade melhor se enquadra para a
IG.

Nesse sentido, o estudo realizado contribui para demonstrar que o municipio de Monte Alegre,
possui um potencial para ser explorado, a qual seria a IG para Farinha de Piracui de Monte Alegre, a
pesquisa contribuiu ainda para demonstrar quais comunidades possuem a caracteristica de produtora
da farinha de piracui e que é viavel a solicitacdo de uma IG para a Farinha de Piracui de Monte

Alegre—Para.
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