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Resumo

O objetivo do presente estudo € analisar a viabilidade do reconhecimento do azeite de oliva do Rio
Grande do Sul como potencial Indicacdo Geogréfica. E, deste modo, compreender a situacéo atual
da producéo de azeite de oliva no Estado, apresentando um diagnostico preliminar do potencial para
reconhecimento de uma indicagdo de procedéncia (IP) ou denominacéo de origem (DO) e/ou a
melhor forma de estruturar eventual signo distintivo de uso coletivo a ser adotado pelos produtores.
Para tanto, foram analisados documentos referentes a producgéo de azeite de oliva no Rio Grande do
Sul e conduzidas entrevistas com produtores da regido, secretarias estaduais e associacao
representativa. As informag6es obtidas foram utilizadas para responder ao questionario adaptado
da metodologia Sebrae. Apds, foram apresentadas breves consideracdes sobre o percentual obtido
em cada critério do questionario, além de sugestfes de como auxiliar no reconhecimento da
producdo de azeite no Estado. Verificou-se que, neste momento, ainda ndo ha reconhecimento o
suficiente do azeite de oliva do Rio Grande do Sul no mercado, mas que a ado¢do de uma marca
coletiva ou de certificagdo podem auxiliar na difusdo do produto perante o consumidor e contribuir
para que futuramente sejam preenchidos os requisitos para uma indicacao de procedéncia.

Palavras-chave: Indicacdo Geografica; Marca Coletiva; Marca de Certificacdo; Azeite de Oliva; Rio
Grande do Sul.

Abstract

The objective of this study is to analyze the feasibility of recognizing the olive oil from Rio Grande
do Sul as a potential Geographical Indication. Thus understanding the current situation of olive oil
production in the State, presenting a diagnosis of the potential of a geographical indication or
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denomination of origin and the best way to structure a possible distinctive sign of collective use to be
adopted by producers. Documents referring to the production of olive oil in Rio Grande do Sul were
analyzed and interviews were conducted with producers in the region, state departments and a
representative association, for this purpose. The information obtained was used to answer the
questionnaire adapted from the Sebrae methodology. Afterwards, brief considerations were
presented on the percentage obtained in each criteria of the questionnaire, besides suggestions on
how to help in the recognition of olive oil production in the State. It was verified that, at this moment,
there is still not enough recognition of the olive oil from Rio Grande do Sul in the market, but that
the adoption of a collective or certification trademark can help in the diffusion of the product before
the consumer and contribute to the fulfillment of the requirements for a geographical indication.

Keywords: Geographical Indication; Collective Mark; Certification Mark; Olive Oil; Rio Grande
do Sul.

1. Introducéo

A origem do azeite de oliva data de mais de 6 mil anos. Contudo, o plantio das oliveiras no
Brasil para fins comerciais comecou ha pouco menos de 20 anos (VERDE LOURO, 2020). Nesse
cenario, o Rio Grande do Sul tem se destacado no pais como o Estado que mais produz azeite de
oliva, chegando ao patamar de producdo equivalente a 80% da area plantada no Brasil (REVISTA
SABORES DO SUL, 2022).

A safra gatcha tem batido recordes de producgdo a cada ano que passa, e em face da qualidade
deste azeite, ele tem se destacado como um dos melhores do mundo, segundo a revista Forbes (2022).
Por esse motivo, o Ibraoliva (Instituto Brasileiro de Olivicultura) juntamente com a Secretaria de
Inovacdo, Ciéncia e Tecnologia (Sict) criou em 2022 o selo Ibraoliva Produtos Premium — Origem e
Qualidade, demonstrando a exceléncia do azeite de oliva produzido em solo riograndense
(IBRAOLIVA, 2022).

Nesse sentido, o presente estudo visa realizar a analise de viabilidade do reconhecimento do
azeite de oliva do Rio Grande do Sul como potencial Indicacdo Geografica. E, deste modo,
compreender a situacdo atual da producdo de azeite de oliva no Estado, apresentando um diagndstico
da potencialidade de uma indicagéo de procedéncia (IP) ou denominacéo de origem (DO) e a melhor
forma de estruturar eventual signo distintivo a ser adotado pelos produtores. Para alcancar esses
objetivos o presente estudo esta dividido em quatro partes: (i) referencial teorico; (ii) metodologia;

(iii) resultados e discussao; e (iv) consideracgdes finais.

2. Referencial teérico

Para compreender o cenario dos signos distintivos aplicaveis ao reconhecimento da producao

de uma coletividade, faz-se necessario conceituar de forma breve os mecanismos de protecdo. Esses
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registros sdo reconhecidos pelo Instituto Nacional de Propriedade Industrial - INPI, se preenchidos

0S requisitos previstos na Lei 9.279/96, a Lei da Propriedade Industrial - LPI.

De acordo com Bruch, et al (2015, p. 233) “Signos distintivos com caracteristica de uso
coletivo podem ser uma alternativa para produtores que, por meio de esfor¢os e marcas individuais,
dificilmente chegariam ao mercado devido aos altos custos de divulgacéo™. Neste cenario de signos
distintivos coletivos, se enquadram as indicacdes geogréaficas, as marcas coletivas e as marcas de
certificacdo. Segundo Bruch e Kretschmann (2014, p. 2), a Indicacdo Geografica, assim como as
marcas, sao importantes para diferenciar bens, demonstrando ao consumidor que um produto ou
servico é diferente do outro, em razdo da origem e qualidade.

A Indicacdo Geografica (IG) identifica produtos ou servicos originarios de uma regido
geogréfica delimitada, que possuem uma qualidade, reputagdo ou outras caracteristicas que sejam
essencialmente atribuiveis a sua origem geografica, conforme art. 22, do Acordo sobre os aspectos
dos direitos de propriedade intelectual relacionados com o comércio - ADPIC, promulgado pelo
Decreto 1.355/94. Assim, de acordo com Gurgel (2005, p. 55), a IG é uma forma de proteger e
valorizar a producdo de determinada regido e de garantir que o consumidor esteja adquirindo um
produto auténtico e de qualidade.

No Brasil, a IG, segundo o art. 176 da LPI, pode ser classificada em: Indicacdo de Procedéncia
(IP) e Denominacdo de Origem (DO). Considera-se IP 0 nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade do territorio, que tenha se tornado conhecido como centro de extragdo, producdo ou
fabricacdo de determinado produto ou servi¢o (Art. 177, LPI). J4 a DO é atribuida a produtos ou
servigos cujas qualidades e caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico,
incluidos fatores naturais e humanos (Art. 178, LPI). Por sua vez, a Portaria INPI n® 04/2022
estabelece as condigdes e critérios para o registro junto ao INPI.

A Marca Coletiva, por sua vez, € utilizada por um grupo ou associacdo de empresas ou
produtores de uma determinada regido ou de um setor especifico para identificar os produtos ou
servicos produzidos por seus membros (INPI, 2023). J& a Marca de Certificacdo, segundo o art. 123,
inciso Il da LPI, serve para atestar a conformidade de um produto ou servico com determinadas
normas ou especificacdes técnicas, notadamente quanto a qualidade, natureza, material utilizado e
metodologia empregada. Assim, a marca de certificacdo pode ser utilizada como um selo que atesta
uma qualidade especifica.

Dito isso, embora as similitudes no que tange aos requisitos qualidade e autenticidade, as
protecdes acima mencionadas possuem finalidades diversas, que, no entanto, podem ser concedidas

ao mesmo produto ou servico, de forma a complementar-se, oferecendo ao consumidor garantia
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adicional de qualidade. Esses sdo os signos distintivos de uso coletivo e sera realizado um diagnéstico

da potencialidade a ser aplicada no azeite de oliva do Rio Grande do Sul.

3. Metodologia

O presente estudo, para atingir seus objetivos, utilizou o método descritivo exploratério. Em
um primeiro momento, foram analisados diversos documentos referentes a producdo de azeite de
oliva no Rio Grande do Sul, compreendendo os tipos de azeite e o historico da producdo. Também
foi feita uma analise dos produtores que receberam o selo “Ibraoliva Produto Premium RS” (SICT,
2022), umainiciativa da Secretaria de Inovagéo, Ciéncia e Tecnologia - Sict, que consiste em verificar
os produtores premiados, as suas localizacGes e, se independentemente de 0s produtos possuirem o
selo, eles tém algum outro elemento que os identifiguem como sendo do Rio Grande do Sul.

No segundo momento, foram entrevistados quatro produtores de azeite de oliva, bem como
dois representantes da Sict, um representante da Secretaria da Agricultura, Pecuéria, Producgédo
Sustentavel e Irrigacdo - SEADPR e dois representantes da Universidade Estadual do Rio Grande do
Sul - Uergs. O objetivo destas entrevistas foi entender como funciona a producdo, se ha alguma
organizacdo que os representa, quais sdo as iniciativas ja realizadas e planejamentos futuros.
Considerando que ndo sdo mencionados 0s nomes dos participantes da pesquisa, tampouco dados que
possam identifica-los, conforme os termos do Art. 1°, paragrafo Unico, incisos | e VII, da Resolugéo
n° 510/2016 do Conselho Nacional de Salde, o estudo ficou dispensado do registro e avaliagdo no
Comité de Etica em Pesquisa do Instituto Federal de Educacio, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande
do Sul (IFRS).

As informacdes obtidas foram utilizadas para responder o questionario adaptado “metodologia
para identificacdo de potenciais indicacdes geograficas brasileiras” desenvolvido pelo Sebrae
(SEBRAE, 2020; GONCALVES, 2016). O questionario adaptado (GONCALVES, 2016) é composto
por 28 questdes, compreendendo dez critérios, os quais sdo divididos entre questbes criticas e
questdes estruturais. As questdes criticas avaliam as tendéncias de indicacdo de procedéncia e de
denominacdo de origem. Ja as questdes estruturais examinam os critérios de notoriedade, de potencial
agregacao de valor, de necessidade de protecéo, de territorialidade, de geracdo de emprego e renda,
de governanca, de método de producdo e de pesquisa envolvida.

As respostas ao questionario seguem um padrdo de pontuacdo pré-definida, cuja nota é
atribuida considerando o atendimento ou ndo da questdo suscitada, gerando uma tabela radar que
exibe os resultados de cada critério para avaliacdo da potencialidade da indicacdo geografica. Esse
resultado foi analisado frente ao referencial tedrico e, a partir dessa analise, foi elaborado um
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diagnostico de possiveis caminhos a serem adotados para obtencdo de uma indicacdo geogréafica, bem

como a utilizacdo de outros signos distintivos que possam atender 0s interesses dos produtores da

regido.

4. Resultados e discussao

Este capitulo visa discorrer sobre o que foi observado tanto na analise dos documentos quanto
na analise do conteudo das entrevistas, visando responder o questionario do Sebrae. Para tanto, segue-
se uma estrutura a partir do historico da producdo de azeite de oliva no Estado do Rio Grande do Sul,
como se da a producgdo, as caracteristicas do produto e organizacdo dos produtores. Apos, foram
apresentadas breves consideracdes sobre o percentual obtido em cada critério do questionario, além

de sugestdes de como auxiliar no reconhecimento da producéo de azeite no Estado.

4.1. Histoérico

O plantio de oliveiras no Estado do Rio Grande do Sul em maior escala € recente, tendo, no
ano de 2005, o Governo Estadual investido recursos, atraves da SEADPR, para a implantacdo de
olivais. Todavia, ainda na época do Império, a Coroa Portuguesa proibiu o cultivo de oliveiras a fim
de néo gerar concorréncia com o0s azeites portugueses, sendo que apenas a partir de 1939 comegaram
as iniciativas oficiais para a volta do plantio de oliveiras no Rio Grande do Sul. Houveram outros
fomentos ao longo das décadas, mas foi somente a partir do investimento realizado em 2005 e do
envolvimento da Emater e da Embrapa - que comegaram a capacitar extensionistas e pesquisadores,
que a producdo e as pesquisas em olivicultura passaram a ser realizadas em maior escala (SEDPR,
2023).

O Estado do Rio Grande do Sul é noticiado na midia como o maior produtor de oliveiras e de
azeite de oliva do Brasil (G1, 2018), bem como recebe reconhecimento pela sua qualidade. Com o
intuito de incentivar e valorizar o azeite de oliva produzido no Estado, dentro da iniciativa "Produtos
Premium"” vinculada a Sict (SICT, 2023), por requerimento do Ibraoliva (2022b) foi criado um selo
especifico para os azeites de oliva no ano de 2022. No primeiro edital, foram reconhecidos 73
produtos de 29 produtores (SICT, 2022).

Os 29 produtores reconhecidos estdo sediados, principalmente, na metade Sul do Estado,
tendo alguns produtores espalhados em outras regifes. Essa localizacdo também corresponde a
localizacdo de pomares de olivais, conforme dados do cadastro olivicola do Rio Grande do Sul de
2022 (AMBROSINI, et al, 2022, p. 12). Ademais, a fim de estimular o turismo na olivicultura, foi
criada, por meio da Lei Estadual n. 15.309/2019, a Rota das Oliveiras que é “formada por municipios
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com expressdo no cultivo de olivais bem como na producédo de azeites e conservas” (art. 2°).

Conforme informagdes do Programa Estadual de Desenvolvimento da Olivicultura - Pr6-Oliva, ha

previsdo de ampliagdo dos municipios que fardo parte da rota.

Figura 1 - Localizagio pomares de oliveira no RS
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Fonte: AMBROSINI, et al (2022).

Figura 2 - Mapas de distribuicdo de produtores no RS

Produtores azeite de oliva com selo premium em Rota das Oliveiras - Lei Estadual n. 15.309/2019
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Fonte: elaborado pelas autoras com a ferramenta Google My Maps

Apesar de ja existir uma regido reconhecida no mercado (Rota das Oliveiras), ela ainda esta
sendo definida. Esta definicdo dependera dos critérios a serem utilizados, seja em razéo do territério
de plantio das oliveiras, seja em razdo do local de extracdo do azeite, também conhecidos como
lagares, seja em razdo das caracteristicas edafoclimaticas das regides onde estes olivais estdo sendo

implantados.
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4.2. Método de producéo

O azeite de oliva é extraido do fruto da oliveira, através de processos mecanicos ou fisicos.
A Instrucdo Normativa n. 01/2012 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - Mapa
define os tipos de azeite de oliva segundo suas caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais. E
considerado extravirgem quando o azeite possui acidez de até 0,8% e contém outros parametros como

indice de peroxido, absorcdo UV, conforme tabela abaixo:

Tabela 1 - Limites de referéncia para as analises quimicas dos diferentes tipos de azeite de oliva virgem.

Grupo Azeite de Oliva Virgem
Tipo Extravirgem Virgem Lampante
Acidez Livre (%) <0,80 <2,00 > 2,00
indice de perdxidos (MEg/KQg) <2,00 <2,00 *
Extincao especifica no 270nm <0,22 <0,25 *
Ultravioleta Delta K <0,01 <0,01 *

232nm <2,50 <2,60 *

Fonte: GARCIA, 2018

E importante destacar que a qualidade do azeite de oliva extravirgem depende nao apenas destes
parametros, mas também das condicdes de cultivo, colheita e processamento. A colheita das azeitonas
ocorre anualmente, entre o final do verdo e o inicio do outono. No Brasil, em especial no Estado do
Rio Grande do Sul, acontece entre o final do més de fevereiro e o inicio do més de abril.

No entanto, até 0 momento, ndo foi identificado por parte dos produtores da regido ou ainda,
pela cadeia produtiva em geral, um regulamento especifico de producdo que defina critérios objetivos
para a elaboracdo do produto no Estado do Rio Grande do Sul. Embora nédo exista regulamento, 0s
produtos séo elaborados de acordo com as préticas de producao vigentes e sao fiscalizados pelo Mapa,
que, além de verificar a sua qualidade, realiza testes sensoriais.

Além disso, nas respostas obtidas, constatou-se que muitos produtores contam com o auxilio
de engenheiros agronomos para auxiliar nas técnicas de cultivo, além de azeitélogos para acompanhar
0 processo produtivo e conservagdo do azeite. Todavia, até 0 momento, ndo existe nenhum estudo
conclusivo que comprove a existéncia de um método de producédo diferenciado e caracteristico da

regido do Rio Grande do Sul.

4.3. O produto

a) Caracteristicas do azeite de oliva
Além das caracteristicas fisico-quimicas mencionadas acima, o0 azeite de oliva extravirgem
também possui caracteristicas sensoriais, nas quais sdo avaliadas o odor, o sabor, e em especial 0

atributo frutado, segundo Instrucdo Normativa n. 01/2012 do Mapa. A avaliacdo sensorial € realizada

Submetido: 04 de maio de 2023. Aceito: 16 de outubro de 2023. Aracaju/SE
API-Associacdo Académica de Propriedade Intelectual



2297
por meio de um painel em que os atributos desejados sdo amargor, frutado e picancia (SANTOS,

2022). Aponta-se que além de ser um indicador de qualidade, esses atributos podem diversificar de
acordo com a variedade da oliveira utilizada para extragdo do azeite (ALMEIDA, 2022, p. 73).

Em entrevistas com diferentes produtores, obteve-se a resposta de que o resultado estaria
ligado a fatores agroclimaticos, como o clima e o solo. Dessa forma, segundo eles, o azeite de oliva
extravirgem produzido no Rio Grande Sul possui sabor marcante e caracteristicas de frutado, amargor
e picancia mais presentes. No entanto, ndo foram encontrados estudos até a presente data
comprovando que o produto de fato contenha essas caracteristicas mais predominante comparado
com o azeite extraido da azeitona cultivada em outras regides.

Como qualquer tipo de producdo agricola, o clima e terreno afetam a colheita e o produto
final. Deste modo, de safra para safra, podem ocorrer variagdes de sabor da azeitona, o que reflete,
consequentemente, no sensorial do azeite.

No estudo realizado por Almeida (2022, p. 95), ao questionar produtores olivicolas sobre
interesse em indicacdo geografica, obteve como retorno de que o terroir seria diferenciado, bem como
que cada terreno teria seu microclima e caracteristicas do solo que afetam na producédo e qualidade
do azeite extraido do fruto cultivado nessas regides. Entretanto, ainda ndo ha estudos comprovando
que o terroir do Estado do Rio Grande do Sul tenha alguma caracteristica especifica que afete o
produto final. Dito isso, em contato com representantes da Uergs que auxiliaram a organizar o projeto
de extensdo “Oliva - Desvendando o Azeite Extravirgem por Painel Sensorial” em 2022 (UERGS,
2022) mencionaram que ha interesse em iniciar estudos sobre as caracteristicas sensoriais do azeite
de oliva produzido no Estado a fim de observar se ele possui atributos especificos e relacionados ao
terroir.

Quanto aos atributos fisico-quimicos do azeite de oliva produzido no Estado do Rio Grande
do Sul, ha estudos demonstrando que ele apresenta alta qualidade e esta dentro dos padrdes
regulatérios (RODEGHIERO, 2016, p. 64). Também se localizou um estudo inicial sobre as
caracteristicas dos acidos graxos do azeite de oliva cultivados na regido da Campanha (SANTIAGO,
et al, 2017), porém, em razdo do estado preliminar, ele observou apenas o perfil lipidico do azeite,
sem compara-lo com os produzidos em outras localidades. Logo, ndo foram encontrados estudos
comparando o produto com os produzidos em outras regifes a fim de verificar se o produto possui

caracteristicas especificas, em especial, decorrentes do terroir.

b) Quantidade de producéo e envolvimento da sociedade
O Rio Grande do Sul é atualmente o maior produtor de azeite de oliva do Brasil e responde

por 75% da producéo do pais. Em uma comparacao entre o segundo Cadastro Olivicola do Rio Grande
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do Sul (disponibilizado em 2022) e o primeiro (disponibilizado em 2017), ocorreu um aumento na

producéo de azeite de quase 700% (LUSSANI, 2022). No cadastro de 2022, foram identificados 5.986
hectares com cultivo de oliveiras (aumento de 72%) e 321 produtores (aumento de 121%) (LUSSANI,
2022). Da area total, 3,4 mil hectares sdo produtivos. Atualmente, hd 17 fabricas (lagares) e 70 marcas
de azeite no Rio Grande do Sul (LUSSANI, 2022).

Além disso, a olivicultura também busca estimular o envolvimento com a sociedade por meio
de eventos e feiras. Por exemplo, a Abertura Oficial da Colheita da Oliva é um evento que acontece
todos 0s anos e tem como objetivo homenagear o trabalho dos olivicultores, viveiristas e fabricantes
de azeite e demonstrar o potencial do Rio Grande do Sul para olivas e azeites de alta qualidade. Outro
evento bastante relevante é a Feira do Azeite Novo, que acontece sempre no primeiro e no terceiro
sébado do més, em parceria com o Ibraoliva e a SEADPR, na cidade de Porto Alegre no Estado do
Rio Grande do Sul (FAVERO, 2021).

c) Falsificacédo

Importa esclarecer que o azeite € o segundo alimento mais fraudado do mundo, ficando atras
apenas do pescado (G1, 2021), e por tal motivo, 0 Mapa tem intensificado suas operacdes na
fiscalizacdo e no combate as fraudes desse produto. Avaliando esse cenario, identificamos que existe
falsificacdo do azeite de oliva em geral, mas ndo ha evidéncias de fraude no sentido especifico de
indicar que o azeite seja de origem no Rio Grande do Sul, atribuindo a este falsa indicagdo de

procedéncia

d) Reconhecimento

O Estado do Rio Grande do Sul é reconhecido por ser um dos maiores produtores de azeite
em ambito nacional. Entretanto, ao longo das entrevistas realizadas, ouvimos por parte de todos 0s
entrevistados, de forma geral, que o consumidor que busca o azeite produzido no Estado faz parte de
um publico seleto, que ja possui conhecimento do que é um azeite de qualidade. Essas qualidades
sensoriais estdo associadas ao frescor do produto. E, segundo os entrevistados, o produto importado,
em razdo da cadeia de importacdo, até chegar na mesa do consumidor, ndo mantém mais essas
caracteristicas em razdo do processo de degradacao natural do produto.

Um estudo sobre habitos de consumo e preferéncias dos consumidores de azeite de oliva no
Rio Grande do Sul concluiu que o azeite portugués ainda é o mais consumido, estando o brasileiro
em segundo lugar, sendo que dos que conhecem o produto nacional, 44% conhecem o azeite do Rio
Grande do Sul (AMBROSINI, et al, 2019, p. 31). No entanto, o estudo traz algumas consideracdes

do motivo dos consumidores ainda optarem pelo azeite portugués, que decorre, especialmente, em
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razdo da disponibilidade do produto, eis que “82% dos entrevistados compram o produto em

supermercados, 6,5% diretamente do produtor e aproximadamente 7% compram em lojas
especializadas” (AMBROSINI, et al, 2019, p. 23). Além disso, outra razdo para a preferéncia do
azeite portugués pode ser em razdo da “familiaridade com o produto”, isto é, de estarem acostumados
a consumir azeites com certas caracteristicas ou defeitos (AMBROSINI, et al, 2019, p. 24-25).
Outra questdo a ser suscitada € a propria forma de identificacdo do produto. Da lista de
produtores que receberam o selo premium, ao entrar nas suas redes sociais ou verificar a embalagem
do produto, notou-se que muitos sequer identificavam de forma destacada, sem ser por meio do selo
premium, a origem do Estado do Rio Grande do Sul. Ainda, muitos dos produtores davam destaque
ao fato do produto ser fabricado no Brasil. Ja outros, indicavam, normalmente na parte frontal e na
extremidade inferior, a cidade em que foi produzido, mas sem destacar o Estado. Logo, denota-se que
nem mesmo 0s produtores possuem um padrdo para indicar ao consumidor a origem do produto.
Deste modo, ndo ha indicios sobre o reconhecimento do Rio Grande do Sul como um produtor
de azeite de oliva por parte dos consumidores. O desafio a ser vencido € a conscientizacdo do
consumidor sobre o que é um azeite de oliva de qualidade, bem como de distribuicdo do produto,
tornando-o de facil acesso e assim auxiliando o aumento do nivel de notoriedade do azeite de oliva
do Rio Grande do Sul no mercado em geral. Outro desafio esta em coordenar a cadeia produtiva para
identificar com mais clareza e harmonizagédo a origem do produto, seja como Rio Grande do Sul, seja
como Gaucho, para que este topdnimo ou seu gentilico possa ser mais facilmente associado com a

origem do produto, o que o auxiliara a efetivamente se tornar conhecido de maneira univoca.

4.4. Governanca

a) Ibraoliva

O Instituto Brasileiro de Olivicultura foi criado em 29 de setembro de 2017, tendo sua sede
em Porto Alegre - RS, com o objetivo de unir os olivicultores brasileiros e os envolvidos na cadeia,
tendo como finalidade promover o desenvolvimento, o fortalecimento e a competitividade da
olivicultura no Brasil (IBRAOLIVA, 2023b). E uma associagdo sem fins econdmicos, constituida por
mais de 60 associados, principalmente, do estado do Rio Grande do Sul, além de Santa Catarina,
Parana, Sao Paulo, Minas Gerais e Espirito Santo, conforme dados de 2017. O Instituto é “constituido
por pessoas fisicas e juridicas ligadas a cadeia produtiva da olivicultura em todo o Brasil, que se
dedicam ao cultivo de oliveiras, mudas, producdo e industrializacdo de azeitonas, azeites e
subprodutos de olivicultura” (IBRAOLIVA, 2017, p. 1).

Ainda, o Ibraoliva auxilia os associados a terem acesso as informac@es necessarias, através de

palestras, treinamentos e troca de experiéncias (IBRAOLIVA, 2017, p. 1). O Instituto tem convénio
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e parceria com instituicbes de pesquisa, assisténcia técnica, fabricantes de produtos e equipamentos

necessarios, além do intercAmbio com outras entidades nacionais e internacionais (IBRAOLIVA,
2023).

Tendo em vista que o Ibraoliva tem sua sede no Estado do Rio Grande do Sul e a maioria dos
seus associados sdo desta regido, o instituto exerce uma representacao relevante destes produtores.
Sendo assim, ele pode ser um substituto processual para a solicitacdo de Indicacdo Geografica do
Azeite do Rio Grande do Sul. A substituicdo processual (LEITE, 2017) ocorre quando alguém,
autorizado por lei, age em nome proprio na defesa de direito e interesse alheio. Conforme
demonstrado, o Ibraoliva pode exercer essa funcéo, vez que ha 6 (seis) anos representa os olivicultores

da regiéo.

b) Selo Premium

Atualmente, ha o Selo “Ibraoliva Produtos Premium — Origem e Qualidade™ que atesta a
qualidade e a origem do azeite de oliva extravirgem produzido no Estado do Rio Grande do Sul. Para
receber o selo, existem critérios especificos que devem ser atendidos: a) o azeite deve ser produzido
com azeitonas colhidas e processadas no Rio Grande do Sul; b) os lagares que fazem o processamento
e envase devem ser legalizados no Estado e cadastrados no Sistema Integrado de Produtos e
Estabelecimentos Agropecuarios (Sipeagro), do Ministério da Agricultura e Pecuaria (Mapa); c) 0s
produtores devem ser associados ao Ibraoliva, que coleta uma taxa de adeséo e fornece garrafas para
0 envio das amostras (BRUM, 2023).

As amostras passam por uma analise fisico-quimica em laboratério credenciada pelo Mapa e
ha um painel sensorial em parceria com o Laboratério Federal de Defesa Agropecuaria, onde um
grupo de profissionais capacitados experimenta os azeites e a avaliacdo € realizada de acordo com o

método do Conselho Oleicola Internacional - COl.

4.5. Diagnostico

Ao analisar os critérios do método desenvolvido pelo Sebrae para avaliar o potencial de
obtencdo da indicacdo geogréafica do azeite do Rio Grande do Sul, gerou-se uma tabela apresentando

os resultados consolidados, os quais serdo detalhadamente explicitados a seguir:
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Tabela 2 - Tabela de resultados do questionario adaptado da metodologia Sebrae

PONTUACAO PONTUACAO RESULTADO

CRITERIOS OBTIDA MAXIMA (%)
1.1 CRITERIO TENDENCIA INDICAGAO DE PROCEDENCIA 5 10 50%
1.2 CRITERIO TENDENCIA DENOMINAGAO DE ORIGEM 0 10 0%
2.1 CRITERIO NOTORIEDADE 8 10 80%
2.2 CRITERIO POTENCIAL AGREGAGAO DE VALOR 6 15 40%
2.3 CRITERIO NECESSIDADE DE PROTEGCAO 1 5 20%
2.4 CRITERIO TERRITORIEDADE 13 15 87%
2.5 CRITERIO GERAGAO DE EMPREGO E RENDA 10 10 100%
2.6 CRITERIO GOVERNANGA 20 20 100%
2.7 CRITERIO METODO DE PRODUGAO 13 30 43%
2.8 CRITERIO PESQUISA ENVOLVIDA 8 15 53%

Fonte: elaborado pelas autoras (2023)

a) Em relagdo a necessidade de protecdo obteve-se 20% de resultado, pois o produto ndo é
reconhecido a ponto de ser falsificado exclusivamente pela sua origem;

b) Em relacdo a territorialidade obteve-se 87% de resultado, com base nas mesmas consideracgdes
do item “a”, uma vez que isto advém de a regido ainda estar em definicao;

c) Em relacdo a geragdo de emprego e renda obteve-se 100% de resultado, pois ha uma grande
quantidade de produtores e de producdo, além de eventos que visam fomentar o
reconhecimento do produto na regido;

d) Em relagdo a governanca obteve-se 100% de resultado, pois o Ibraoliva € uma associacéo que
representa os interesses dos produtores;

e) Em relacdo ao método de producdo obteve-se 43% de resultado, pois ndo h& unidade de
fabricacdo do produto;

f) Em relagcdo a pesquisa envolvida obteve-se 53% de resultado, pois faltam pesquisas mais

robustas no assunto, havendo previsao de serem feitas.

4.6. Melhor signo distintivo na situagao atual

Conforme abordado anteriormente, a ideia do Selo Premium é diferenciar os azeites de

primeira categoria, porém, um dos requisitos que devem ser atendidos é que os produtores sejam

associados ao Ibraoliva. O Instituto tem mais de 60 associados de diversos estados, porém, de acordo

com cadastro olivicola do Rio Grande do Sul mais recente, hd 321 produtores cadastrados. Percebe-

se que ha uma grande parte dos produtores que ndo sao associados ao lIbraoliva e, portanto, ndo podem

receber o0 Selo Premium, mesmo que atendessem o restante dos critérios estabelecidos no edital.
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Dessa maneira, uma forma de auxiliar no fortalecimento da organizacao dos produtores, bem

como de garantir que busquem uma producdo de um azeite de alto nivel, sem que necessariamente
sejam associados ao lIbraoliva, seria realizar o registro de uma marca de certificacdo. Visto que a
marca de certificacdo é utilizada para atestar a conformidade de um produto ou servico com
determinadas normas, padrbes ou especificacbes técnicas, especificamente quanto a qualidade,
natureza, material utilizado e metodologia empregada (art. 123, inciso Il, da LPI).

A lei prevé que ndo deve haver interesse comercial ou industrial direto no produto ou servigo
atestado, podendo o registro ser requerido somente por pessoas sem interesse comercial ou industrial
direto no produto ou servi¢o a ser certificado (art. 128, § 3° da LPI). Em raz&o disso, ndo sdo
legitimadas a requerer o registro as “associacGes compostas por agentes econdmicos envolvidos na
producédo, fornecimento ou comercializagdo dos produtos ou servigos a serem certificados” (INPI,
2023). Portanto, o Ibraoliva, principal interessado enquanto representante dos produtores do produto
a ser testado, ndo poderéa fazer o requerimento. Por outro lado, qualquer instituicdo ou empresa que
ndo tenha interesse comercial ou industrial no azeite de oliva, podera solicitar a marca de certificacao.
A auséncia de interesse comercial ou industrial, possivelmente solucionaria o problema enfrentado
atualmente, assim possibilitando aos produtores ndo associados a mesma oportunidade que os demais
no mercado em ter seu produto reconhecido por suas qualidades.

Ainda, pode ser feito o registro de uma marca coletiva como forma de fortalecer a organizacao
dos produtores de azeite produzido no Estado do Rio Grande do Sul. As Marcas Coletivas séo signos
distintivos que indicam que os produtos ou servicos por ela identificados séo oriundos de membros
de uma determinada coletividade, por exemplo: uma associacdo, cooperativa ou sindicato (INPI,
2023). Caso a marca seja requerida pelo Ibraoliva, assim como o Selo Premium, pode-se esbarrar no
mesmo problema mencionado no pardgrafo anterior, em relacdo a exclusdo de produtores nao
associados. Por outro lado, a solicitacdo por parte do Ibraoliva poderia fazer com que os produtores
ndo associados se sentissem incentivados a participar da associacdo, tornando o instituto ainda mais
representativo.

Esses potenciais signos auxiliam, de forma geral, na definicdo do método de producgéo, na
organizacdo dos produtores e também na limitacdo da regido. Com isso, muitos dos pontos
mencionados no item anterior como faltantes para obter uma indicacdo geografica poderiam ser
alcangados. Em especial, essas medidas podem auxiliar no reconhecimento e difuséo do produto no
mercado e, portanto, podem contribuir no critério de "ter se tornado conhecido" necessario para a

indicacdo de procedéncia.
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5. Considerac0es finais

O desenvolvimento do presente estudo permitiu que se observasse a situacdo atual da
producdo de azeite de oliva no Estado do Rio Grande do Sul em razdo das caracteristicas do produto,
do seu reconhecimento no mercado e da organizacao dos produtores. Os objetivos geral e especifico
foram atingidos, vez que foi possivel a analise do potencial para o reconhecimento de uma indicagao
geografica do azeite de oliva extravirgem no Estado.

Além disso, diante dos dados trazidos, € possivel verificar eventuais caminhos a serem
adotados como forma de auxiliar no reconhecimento do produto como uma indicagdo geografica, ou,
ao menos, de forma mais imediata, para que haja organizacdo dos produtores visando elaborar um
azeite com qualidades especificas por meio da marca de certificacdo ou marca coletiva.

Algumas das questdes que influenciam nessas consideracdes advém do fato de a olivicultura
no Estado e a producdo de azeite ainda serem recentes. Falta a difusdo do conhecimento do que é um
azeite de oliva extravirgem de qualidade, em especial no paladar do consumidor acostumado com o
sabor dos azeites que sdo encontrados no mercado em larga escala.

Por fim, nota-se que ha um incentivo do Governo Estadual para fomentar a producéo de azeite
de oliva com a criagdo do Prd-Oliva e do Selo “lbraoliva Produtos Premium — Origem e Qualidade”,
bem como hé interesse dos produtores em ter seu produto reconhecido, conforme manifestado nas
entrevistas realizadas e nas iniciativas do Ibraoliva que os representa. Deste modo, por meio da
estruturacdo da producdo do azeite, bem como continuidade nas formas de garantir que o produto
mantenha certas caracteristicas, seja pelo selo premium, seja pelo registro de uma marca de
certificacdo ou marca coletiva, é possivel que, eventualmente, sejam atendidos os critérios para
obtencdo de uma indicacao geografica, a qual auxiliara na agregacdo de valor do produto azeite no

mercado.
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